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NOUS HABILLONS BLEUE

LA SEMAINE DE SUZETTE

e
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ROERI

Cette jolie petite robe se compose d’un
dessous, que nous donnerons la semaine
prochaine, et d'une blouse russe dont voici
ie patrom.

Aprés avoir calqué et découpé celui-ci,
vous le poserez sur I'étoffe plice double ou
sur deux morceaux semblables, posés en-
vers contre emvers ou endroit contre en-
droit, pnis vous taillerez tout autour sans
réserver les coutures, car elles sont com-
prises dans le fracé du dessin.

En posant le patron sur Istoffe, vous
ferez bien attention de placer sa ligne poin-
tillée du milieu sur le droit-Al.

Enlevez. le patron, vous avezr deux
morceaux semblables, le dos et le devant.

Repliez tout autour em pliant sur le
pointillé et maintenez par un bati. Puis
faites le fravail de soutache. .

Pour bien le réussir, décalquezle motif sur papier transprarent,
faufilez le papier sur le tissu, et soutachez en posant, de la main
gauche, la soutache sur le dessin et en cousant de la main droite.
Arrivée au bout; rabattez la soutache a Uenvers.

Sur le morcean du dos, vous ferez, enhaut, les trois rangs de sou-

Blouse russe.
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tache unis, sans tenir compte du petif orne-
ment.qui se trouve sur le devant. .

La blouse s’agrafe sur chagque épaule par
une bride et un bouten de méme nuance que
la soutache. Au bas de Pemmanchure qui est
ires descendante, vous posez deux pattes de
soutache tenues sur le devant et sur Is dos par
deux boutons. La semaine prochaine, nous
ferons la robe de dessous.

Cette blouss peut se faire en tous tissus;
toile de couleur, drap, velours, satin. Elle ne
se double pas.

On peut soutacher fon sur ton ou pren-
dre la soutache de coulenr différente. Avee
du drap marron, on prendra de ia soutache
brun trés elair ou noire, ou encore blanche.

Si la blouse est bleue pale, la soutache
sera blanche ou rouge. Sur du blen sombre, soutache mauve
ou violette de Parme. Avee du velours noir, soutache de
telle nuanee qu’on voudra, mais le plus joli serait du noir. On peut
encore remplaeer I1a soutache par un point de chainsite o par
un point d’épines.

BRobe de dessous.

TANTE JacQUELINE.
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ROBE RUSSE. —

Dans le précédent nUMErs, nous vous
avons donné la blouse. Voici la robe de
dessous, trés facile a faire. Elle se com-
pose d'un seul morcean réunissant le dos
et le devant.

Notre dessin vous donme le «uart de la
robe.

Vous prendrez un iorceau d'¢toffe
de fagon & n'avoir plus gqu'un “ectan-
gle de &0x 15, puis en deux dans 'autre
sens, ce qui donmra un reciangle de 20 %45
vomposﬁ de quatre doubles. -Sur co rec-
tangle, posez le patron et coupez seule-
ment [a ligne d’encolure, cefles du bas st
du dessous de la manche et celle de chté.

de 80 x40 et la plierez d'abord en deux,

ROBE DE DESSO0OUS

La robe de dessous se met en forme par
fa couture du dessous de bras et celle qui
forme la manche. Derriére, vous fendez depuis
Uencolure jusqu'a un benmmem’ environ des
fronces et vous ouriez & droite et a gauche.

Deux rangs de fronces marqguent la taille;
au pord des manehes VOus posez un rang de
soutache et au bas de la robe un biais d'éfoffe
semblable 4 celle de la blouss. Ce hinis se
pose dessous et faif dépassant d'un demi-
centimetre: I est pique 4 U'endroif.

Deux rangs de fronces & I'encolure, fer-
rnetmre par une petite agrafe ou un bouton

preqsmn.

TANTE JACQUELINE.
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Autrement
dit, ne tou-
shez pas & la ligne dépaales q i
ferme~a le dessus de la manshe, et
4 la ligne cui fait le milieu du dos
ot du devant.

MON CARNET
: Soufflé de pommes de ierre. —
Faire une purée de pommes do
- ferre un peun épaisse, v metire deuy
“jaunes d’cevfs, esblancs battus en
‘.'ue:{_P ajonter du grnyére réné;
e ttre au four, verser dessus un~
saure béchamnl avee un ‘pen  de
persil haché. (Recelie envoyée par
,’pn"ztte du Pamlhm.)

Pots de créme qu chocolai. —
Four six petits pots de eréme, mo-
surez - du lait dans trois de ces.
pots; failes fondre fro‘s fabletirs
'ﬂe chocolat dans nn pew dean:
ajoutez ie lait et 30 gemm~s de
sucrg. Faites faire un ou deux bouil-
lons — pas plus —;retires du feu:
maitez, dans une trvrm“ six jan-
nes 4’ cenls d¢layes dans nne enilln-
ree de lait froid — miis ayant
~bouilli; mélez bier et en tournant
Adoucemn 'nt, versez voise. créme:
passez le tout & la- passnire fine.
“Remnlissez alors les pots que vons
mettez dans une casserole avee de
eau arrivant a un centimeétre de
dear hord. Faites chauffer,et lorsmue
‘l'eau est pres de bouillir, couvrez
e feun de- cendres, ou laissez votre
appareil sur le coin du fournean,
Lorsque la créeme sst prise, ofez les
p@ta ef ]dlSSP" vefroidir.
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L.E COIN DES RIEURS

Bécassing devant I"Obelisque.
I d'éeriture,

drdis

.. — Clest des
Is ;ﬂsa%m\,
veut dire, cc
nel. —Lie mnt paris
gmtT marmeﬂe Bé-
ca veul dire ¢ pas
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NOTA. — Inciser éga-
rement la eoniure ag
‘.- Duint de rencontre
et Y% des deux lignes,
-‘T' afin gque le rles»
sous de g
manche ne
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