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'NOUS HABILLONS BLEUETTE
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ETOLE EN FOURRURE

‘Le patron que nous vous donnens ici est & moitié. Aprés Pavoir
calqué et découpé il faudra done le peser sur la fourrure pii- en
double, ou mieux, indiquer par un trait 4 la craie le milieu du mor-
cean que vous voulez consacrer & ce petit vétement, et poser bord
A bord de cette raie le coté du patron qui porte ces mots : « Milieu
du dos, pli de la fourrure ».

Mais ici une difficulté surgit, et il ne fant pas P'escamaeter mais
la vaincre. ‘

Votre étole doit, une fois misé sur le dos de la poupée, se présen-
ier les poils descendanis. Done, en placani votre patron sur I'en-
vers de la fourrure, vous ferez bien attention de metire le haut du
patron 4 la place qu’il doit occuper, de facon guiune fois taillée,
Pétole soit dans.le sens voulu.

$i vous n’avez pas de morceau de fourrure assez grand pour
tailler ’étole d’un seul morceau, posez le patron sur un morceau de
{oile et taillez tout autour. Puls assemblez de petits morceaux de
fourrure jusqu’l ce que vous ayez obienu un morcean assez grand,
pour recouvrir enticrement la doublurede toile.

Ces coutures se font a envers et & points de surjel.

La fourrure, ainsi que nous vous Pavens déja d4ii la semaine
derniére, se coupe toujours & Penvers, avec un canil bien affilé.

Vous doublez enfin Pétole avec une soie légére ou, & défaut,
un peu de linsn similisé.

Encore une remargue : lorsque vous avez a coudre ensemble deg
morceaux de fourrure, i} faut toujours gue les poils se trouvent
dans le méme sens. : .

31 vous n'aviez pas assez de.fourrurs pour couvrir entisrc-
ment le patron, veus commenceriez par couwrir la doublure
d’ine petite flanelle; sur celle-ci vous poseriez des bandes de
velours ou de ruban et enfin intsrcaleriez enire ces derniéres
volre fourrure coupée en bandes. la pelerine serait plus
legire al'ceil sans cesser d'8tre chaude. Vous pourriez employer
soit du velours noir, soif du velours rubis ou bleu égyptien.
Cela composerait un accessoire de toiletie frés oléeant.
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RECETTES DE FRIANDISES

 Téi-fait aux pommes. — Metire dans un récipient trois cuillerdes
a poiage de farine; y batire trois ceufs un & un; ajouter une cuil-
lerée de sucre, une pincée de cannelle, un peu de sel, dix cuillerées
de lait, puis trois pommes coupées en tout petits morceaux. Faire
dorer, dans une grande poéle, du beurre ou de la cocose, y jeter la
pate, remuer constamment avec une fourchefte, procéder comme
pour 'omeletie, servir chand.
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Ragoit de poires. — Choisir douze poires, pas trop mures, les
éplucher, les couper en quatre dans le sens de la longueur, retirer les
pépins. Mettre dans une cocotte une bonne cuillerée de beurre
fondu, y ajouter les poires, fourner de temps en temps,sans couvrir,
jusqu’a ce qu’elles soient rousses, el les laisser mijoter un peu sur la
coin du fourneaun.
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Beignets sans eceufs. — Délayer soigneusement 100 grammes de
farine avec un guart de litre de lait ef une cuillerée de vinaigre. En
faire une pdte préparée deux heures & l'avance. HEplucher deux
pommes.de reinette, les couper en tranches {rés-minces, les fremper
dans la pate et les jeter dans la frifure bouillante. Laisser dorer des
deux cétés, retirer, égoutlsr, saupoudrer de sucre et servir chaud.
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Bugnes. — Pétrir ensemble 200 grammes de farine, un cul
cntier, un verre i eau de vin blanc, un peu de zeste de citron, deux
cuillerées & spoupe de sucre, un peu de vanille et trois pincées de sel.
Laisser reposer dix minutes. - .

Htendro cotte pate trés finement avee un rouleau, y découper de
petits rectangles gue 'on fendra une ou deux fois. Les jeter dans de



