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Le patron guc Ilous r-otls rlonnons il-:i eEt ir mciiiri. Apris I'asoir
crlsui:'eL rl€couire il iautl:'a. dol* le poser sur la louruure pii'r cn
tiouble" au mieui'-. intliguer par ur llaii, a ia craie le n':ilieu du rnor-
cr:lau ilue vous r.onlez consacrer A ce petii r4ternent, ei poser borti
i borrl'de cel.le ra.itr le cDi€ du patr,:n qui pot'tr rts mots : ( Uilietl
r lu dos. nl i  de la fot irrute r.

Mais-ici rine rliflicult,f srrrgil. el ii :ie iarri pas I'es*anrctev *ais
la v:r incre.

\"ol,re et,ole doil.une {ois mise sur le d"o: de lr, poup6e, s* pr€sen-
ler les poils descendanis. Donc,.eu piaqaiii votre patron s-utl I'ey-
vcr'.s de'la fotrrure, vous ferez bien atten'i'ic'rr de ff*it're ie haut du
patron i la place qu'il doit ccctpe:) de lagan qtt'*r.io iois taillee,
I 'dtole soit  dans.ie sens louiu.

Si r-ou: n'avez pas rie norceau de lsu#ure assea grand p+ur
lr.riller i'etoi€ d'urr seui morceau. posez le patrott sur ttn rrorceau rie
l,oite el laiiler. i*ut autcur. Pilis anscnrillez de petits morceau:r rle
{orrrure jusciu'Acc quc vous- ay_cz -obtcnn un molcgau asrez grand,

1 ,o ' r r  r ' t r "d i i . ' t : i l  cn i i c i "enre : l I  Ia  douh l r r re - r . [e  { r r i l t ' .
{ies {-:ouiiuci l,c iotil a i'dt*',:r: *1, 'i, poi*ls ri'e::urjel,'
La founure. aitrsi rJue i16u.q voll! I'avon* deji rlit ]a .sen:alile

rlernielc.:e coutre l,ou-iours li i'eavi:rs, &Tec uii c'e.rri-{ hien alnle.
Vous rj.oriblei. eirlirr I'6talc aYen llne soia legtre ou, i ddlaut,

l ) t r  pc t l  d t t  i i n i - . ;  s i :n i l i s , , .
Erreorr, une remalgue : lorsi,ltc vsus atez i couiire ensr:liLl* dg,s

rnofcea.u:i de ioun'urti, il faut 
-tarrjltrs 

qu€ ie* p*!ls se trcnves;
,1ar i .  l c  i l t i n ic  ser is .

Bi rot is r i 'aviez i la.c i{gsez dc.f*urrure pour couvrir eni i i rc-
rt tr 'n L ie paitcrr.  v, ins cul luer'rcc.t iei ' .  par cou'tr ir  la dau]: lur,:
d'r..ne petit,e flanrlie: sur celle-ci vori-1 poseriez rtres barr.t's ,-lri
vciours or,r de ruban et enfln intergaleriez ehire ces d.ernieres
tolre fouruure coltp€e cn bantirs. La pdieri*e serait  plus
l0g.:r 'e_ a 1'qi l  .sans ce.lser d'Otre chaude. v*ous pourriez ernpi iSrer
soit  t in velours noir,  sci i t  du,-elours rubis ' ;u bleu eeJoti lrL.
Cela comnoserait  r in acr.e:soir i :  r le Lc! let le ir is 6iFsaltt ]" '

RECETTES DE FRIAI'TI}ISES

. Tit-i,tE. tuj& pllnm.es-- h{r.ttr.e da:u un recipient trois criillerics
a poiage de iariae: y battre trois ceuls un a uir; ajouter une cril-
leree de sucre, ilne pincde de cannelle, un peu de sel., dix cuilierde;
tle laii,. puis trcis pommas coup€es en toui petits rno;'ceaux. Faire
dor'er.dans une grande po€ie, iiu b*urre ou-de la coccse,y jeter la
1-iaLe, r'emuer consLamrnsnt aye0 ?.t}to {orrcir*tte, proc€der cornilre
pr:ur i'omeleile, .ien"ir c]:aud.

o * *

Rag**,t.tte paires. - Choisir douze poiles, pas Lrop mires, le€
€piueher,les colrper en luatre. daes le sers de la iongueur.retirer ies
pe.pins- Metire -dans une cscotte u*e ironne cuilier€e de beurre
fontlu, y ajouler les poires, tcurner de temps en temps,sans couvrir,
jusqu'a ce qu'eiles s$ie&N rollsses, cl les laisser arijoter un perr sur ie
co ln  f lu  ro l l rnea l r '  

*o "

Bel.e-t1.s1i sans cer.;s. -- Ddial 'er so{:neusemeni 100 gr 'emnes d€
farine arirc un ouart de iiire de laii ei 11ne cuille$e do vinaiEre . En
leire une rrdt.e'prepar€e deux heurss a I'avtLnce. Fpluche-r deux
ponimcs.dd rerndtt,e, le; couper en r,ranches ir0s mincei, les tremper
ila-ns la DAte ei ]e; ieler dans ia friinre bouilianle. Laisser dorer des
der.ix ci",ies, retirer, Cgontlur', saupoirdr*r iie sucre et servir chaud.

* * *
.Br;g:res" --. P+trir *nsenrble 200 grarilmes de farine, un eul

cni.ier, urr r.erre i eau iie vin }:lanc, rin peu de zeste de citron, deux
cuilierees a soupe-"tie sucre, un pen de r-anille ei trois pincees de sel.
Laissfr l?pqlstr dix minuies,

Eier:ar,: c,:it* pate t.r*s flnemenl, al,ec uo rouleau, r d6couper de
pct-iis reetapg]9s qde i'oa tendra une.ou deuxJois. Les jeler dans de
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