
t

9ountrur.

E T T T -  F -r  I  I  h , .  h  f , ,  SA  I ' l  A ISC N  i i

fu"j ;6 f+z !ej57

- t
' 

f 
'

, . -  - .
' t_. ,:..

! l
.  t  . . ' ' l

J I
!  _ , '  -  - l
, . - t

i tt--- -r.
I ' l

l
,-__L_

' ' t

.  f : -
- t

n

, '
, ' -

.l q.
, .s'
r &
r . S \
f ' h

i s
I F
J + *:  s -
t '
t -
t . '  

'

L -  - -
t  . _ ,  -
L.--_ -

' ? : -  - -,
,  - ' $$tu

- . - - - - - - - - * -_

d n ' d l d dntd&-

composd

*:f !:,"*i:1f; 3itTffi?'"iuin*:;gnl;lr:*;ta*n*g:Irr, voJct..ta combtftaisirn du ao
dont vou-s avez d6ji trcuvd ici.pllisi
irose de deux-parties pour la ju:pb :
{onf, vous avez d6ji trcuvd_ ici pllis-feur+pafroris. fetui_ei-e3iiijfij
tiix9?"1i:'i,#J*'d;ti*iHii,J**i'$**,!,g"";*'3"ffi;rp€ :-.tr{rs pt_us eErort que le.dev.ant.

sup l'6tblle doubte. Pu-is, le comelet.

.- lltonter eBsuite le rupe tq. eotEelel, faire res renfr€s des emman_ctruns et du decoile[d'qu'cin torce' ei;;; il,i,;;- ilui"rii_iii'tieauldiil asso,ltje i ceile dd ta brode;; ;;;*"[r.. .LelE€ Drrdsne est tarte, vous Ie Savez ddji, de. Iignes au polnrdg .!ee formant broisilrooi- tE 
-trois' 

*oiiiJ', croche*e, c'rolre*u?Tt?i"';x,,f#f; :titr#.,1:i*"lx,JtJi,sll,ff ix.Tj,ftpieot termine joliment cetti comfinaLi-" q"'i pltt se faire en rinonbtanc, brod6 6n cmrleur, "r.**i;;.thtn,'lu'Lrru pite brod6 deUaoe, ou dlrd ton clqir cootraslint. Le'blJu est tres A la modear-e le ross.

compos6 egalement d" 9_:yT patrons, aevint * Oos-.3 ;1ii;i;i;;:*rT: q:i:o]l_r^td q[e i.e devant _ et codpes iuriissu pue.La iuqe sg p'ot "-a ioiooJ par.i;;[;"; ji";frif; riqsremenr
.sdes, On fait un orrnlcf. rle-n< la ha< ^-i- ^;:::---^ r^: -:.r!^ ,li1i".il;^9J,l4*l"gtt,+n"dr#,-p"il;;ffi;ffi 

"ffiTH
,:6tds :_voir |es ti$es pbjatiil'i.Jrii patj"f:

Ensuite. metire ei rr*m" ,lga.r"rfiJoiri'"ooaret par des coutur€srie dessous de bras et celles AesEpa;ies-:- 
'- --'1"'- 

;

uN BUTTET POUR I"E toltR DE L'AN t.:,.,1
- Poul garnir !a table du. gofiter du, pr.emier de I,Aa ed p#parer'rne sorte de buffer, faites d* assietG:monr& q;-*G;il;ff.n[.i'oranges giacties et .de marrti_ns du caraeel_ tjn ne les malrgera

{'arlteurs qu'en dernier, guaDd on au"i ioutln"i, *-d.J bAT.;ananas gu est le sn du fin et gue oous iures p*i*"g ,i i_frffiJ
Flan & t'ananas. - pour huit I dix personal,;;*.;;r"il'anan as .de. dix tranches. n*ur""zi"f ffiff traocire* dnns. une;$siette. -{\{etrez dans une ca*ilie 6-llicl;|s d" h b"il_ffi;

:l : j: J_5_g_".six aurres.rran;ter. h'3,gfril qi",fr* aurez erprimtu+n res passanr au moulil A_p_Tg"_Sgttuf a-'r* *-iilioo-ffif;"ffil^"_:1.-r," et.faites b-ouillir fendant E minule. 
-ts*oant 

gue volr:ecasserole est sur le feu. coujrg_z en_drk le qu-atre-ti*"G=G;;11;ar-tez_r6servde! jete.z.'ces d6s dan* votrejus e[UNez edrrreeneorectnq-mrnutes. Par $lleu{s; vous prepare-fta a*o" ,ro *irfia:i":, ioJtrull l€fee a soupe de farine orrc 
-vnrio 

dri. lcvo-a- -!,M !,- :--- r"

{dest-id-ire en plaqant r,otre msule dans.une marmitb d,eau bourr_Iante). Yous pouviz nrdparor ce dessert ra reiiii.-'bi-#ii,';;ddmoulej qu'au momeht rie ssrvir.
kI*ront au caranel.._ ll faut une livre rLe maruons. autant de

T9*, *rg.aig.uilte A trieoter er.rtu papier-d;ifli.-bpfi*# i;:marFons, ietezJes dans 'e-au bou'ranti ei raiG-rer "ui* i.ioi,iiune demi-heure environ. puis enievez-e,i-la-r'ilonua peau en r,re.
Tn!-bien g:arde, de,ne pas res r*.ie..:i"is.lJ-ils sgcire*. prd'arez.un earamel dor€,.piouez vos ma-rrons anec une aidiii; a iliili;;ei-tr'empez-tea dails ie caramel. it;;y ;';iu;'i"u,a"rii iaie ffi,;;;surte papier huild_

-^-Crygupnbouc|rc Xaray€cs C+,il+, --. Enlevez soigneusement Iapcau de-l'orangr et toutlce ftui en.reste-ri*-*iionouu*. DdtacheaIE qua*i€rs sans res ereyer. ,i"ec une ronni iig"irii, furui-ii';iii_o F a d3r ceotle, la orl.les ru.*""ti*ii pjri'.roua"" et nousz_enJes deux boure de manidre a tgrqer;;;-$rG;fi;;;;;;"i#
twp..{re, Par aillervs, ave.e d_u tait"r,-rlii"iquez-vous une sdrie
11g.pgti!1 croehets en foime de S. Faites'e;r#H sucre en ca.remet
lr^l-Tl @mTe prdcidemurent pour lgs *""rln*. pre;;;,T;;a;;;rau*e, par te fiI, ehaque quartier d,ora;#;;;l;;;?* ,.".#rf,"i
lTfi Effi *,1,""SIlj5^lg;:r:Hpllg_d+p"."'o"'".i.h;#';;d
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