454

NT38 21 /9 Jrose

LA SEMAINE DE SUZETTE

BLEUETTE rorte un"PONCHO”

Bientdt I’automne et les jours de pluie,
mais vous ne craindrez rien pour Bleuette
en lui confectionnant ce « poncho» qui lui
permettra méme d’aller & bicyclette sans
se mouiller.

Pour le¢ réaliser, prenez un carré de nylon
ou de tissu imperméable de 250 mm de
co6té. Tracez le patron ci-joint sur du papier
fort et reportez sur votre étoffe pliée en dou-
ble. Taillez en tenant compte des coutures.
Assemblez les denx cotés et cousez & grands
points Uourlet du bas et de encolure. Si
vous ne trouvez pus de fermeture éclair a
la taille de DBleuette (40 mmj}, cousez une
petite agrafe.

Et maintenant, voila votre fille parée
pour les mauvais jours.

JE SIS GOURHANDE... ET VOUS!

Certains jours, vous souhaiteriez faire de
la pAtisserie a [P’intention de vos amies.
Or, par malchance, le four n’est pas libre.

Voici pour vous tirer d’embarras, des
recettes de petits fours qui ne cuisent pas.

AVEC DES PETITS BEURRE

Mélangez dans un saladier 100 gr de
beurre, 50 gr de chocolat en poudre et
50 gr de poudre d’amandes. Ajoutez une
demi-livre de petits beurre soigneusement
émiettés et faites une pate avec le tout en
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versant petit & petit un verre de lait bouil-
lant. [l faut bien remuer,

Tandis que cette pate est encore tiéde,
emplissez des caissettes de papier. Garnissez
chaque petit galeau d’une cerise confite,
ou d’une violelte au sucre ou encore d’un
bonbon. L’elfet sera trés joli.

AVEC DES BISCUITS A LA CUILLER

Imbibez des biscuits & la cuiller de rhum
étendu d’un peu de lait et remplissez avec
ces biscuits le fond et les parois d'nn mounle.
Mettez une couche de confilure d’abricois,
une nouvelle couche de biscuits, une cou-
che de confiture et ainsi de suite jusqu’a

Apprenez : Dessiner

par correspondance

Des milliers de personnes y sont
facilement parvenves grace 4 la
nouvelle et amusante Méthode
A.B.C.

Clest une maniére bilen pratie
que et.personnelle d'apprendre-
fe dessin : chez vous, tout seul,
guand vous en gurez envie,
guels que solent vaire dge et vos,
occupations vous apprendrez &
dessiner d’aprés nalure, non pas
de vulgaires copies mais de véri-
tables croquis pris sur Je vif, Des
{es ‘premidres legons vous ferex
ds rapides progrés, guidé par
les conseils d"un artiste connu
qul deviendra votre professeur
Renseignez-vous, ¢d en vaut la peine! Nous vous offrons
gracieusement un curienx album tllusiré qui sera pour wous
une véritable initiation au dessin. Cet album illustré a 44
spéciulernent édité pour vous expaser les principes de cette nou-
velle méthode of les mdyens de vous spéeialiser si wvous le
désires. Demandes-le sans tarder d I'Ecole :1.3.C. de Dessin
{Stud. A.26), 12, Rue Lincoln, Paris 8. Spicifies » Adulle
ou Enfant™ (80 a 13 ansj. — Joindre 15 Frs pour frais.

Observation

sensible,
exéculion simple et ra-
pide : Vesprit 4, B.C.
jone dans cc¢ charmant
croquis de notre élive
Mme Froment.

ce que le monte solt plein. Posez une assietts
sur le gilean, appuyez-fa par un gros poids
de fucon ue les biscuils se trouventl tass
et laissez wu frais pendant trois heures

AVEC DES MADELEINES

Achetez des madeleines un peu dures
datant de deux ou trois jours. H en fau!
250 gr. Lmietlez-les dans un saladier el
ajoulez 100 gr de sucre en poudre, 100 g1
d'amandes douces pilées, un blanc d’ceul
battu on neigs. Formez une psite puis faites
enode peliles boulettes inecgales ressemblant
A des pommes de terre nouvelles. Roulez-
les dans du chocolat et disposez-les sw
une assieite 4 dessert.

AVEC DES RESTES
DE BISCUIT DE SAVOIE

[Faites fondre doucement 150 gr de beurre
frais, ajontez 200 gr de sucre en poudre ef
un pacuel de sucre vanille, puis deux eufs
entiers el trois cuillerées de cacao que vous
aurez  nrealablement  mélanges. Tonrnez
la pate pendant une demi-licore.

Beurrez an moule de forme carrée. Met-
tez dans le fond le biscuit de savois coupé
en [ines tranches, une couche de la créme
chocolaiée que vous venez de faire, une nou-
velle couche de tranches minces <t ainsi de
suite, la dernitre couche étant de chocolat.

Laissez reposer deux jours dans un
endroit frais. Démoulez et coupez en finea
tranches.

ABONNEMENTS B

France at 3570 francs

Union Frangaise | 6 mois......, 300 francs.
Etranger : un an (francs francais) 780 lrancs.
Suisse © un an {Irancs suisses).. 12 i 50

Belgtique : un an (francs belges).......
En Beigique, s'adresser sux Messageries de la Presse,
14, rue du Persil, 3 Bruxelles.

En cas de changement de prix. lzs ahonndes seront servies
tusqu'a concurrence de i semme fzurant & lewr eradit,
Chaneement d'adrasss + 15 [ranes of une hande 4 abonnement.
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N'EsT £ PAS QUL
C(HANTE BIEN?

VOUS TROUVEZ ?... HE
BiEN,CELA PROUVE. ..

.. QUE VOUS NYAVEZ PAS PLUS
O'OREILLE Que Lui!
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